Salzmaische: Jalapeno

Tipp:
Grobes Meersalz 6 Monate gereift in frischer Jalapeno.
Hier ist ein mildes Salz entstanden, das sich zum Wrzen aller Gerichte eignet.

scoville: 2.500 - 8.000

g

Zutaten:
85% Meersalz, 15% Chili (Jalapeno)

Néhrwerte: @/100g

Fett 0,09

Eiweil3 0,09




