Chili Pepper Sauce

Tipp:
Aus Habaneros und Jalapenos entstand eine feurige, fruchtige Sauce,
die lhren Einsatz als Allrounder zum Wirzen, Marinieren und Kochen einnimmt.

Zutaten:
40% Chili (Habanero, Jalapeno), 30% Tomaten, 15% Zwiebeln, 5% Knoblauch, Krauter
und Gewdrze (u.a. Rosmarin, Thymian, Pfeffer), Zitrone, Salz

Kann Spuren von Gluten, Glutamat, Sesam, Soja, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten.

Néhrwerte: @/100g

Fett 109

Eiweil3 309




