Salzmaische: Walnuss-Traube-Rum

Tipp:

Hier erhdlst du ein Salz, das sich noch in der Maisch befindet.

So etwas gab es noch nie. Das Produkt wird sich im Glas weiter veredeln und die Aromen noch besser entwickeln.
Du kannst das Salz auch gleich zum Wirzen verwenden. Es bleibt an dir, wie lang du dein Salz maischen lasst.

Zutaten:
80% Meersalz, Walnuss, Traube, Rum, Krauter

Kann Spuren von Gluten, Glutamat, Sesam, Soja, Sellerie, Senf und Sulfit enthalten.

Nahrwerte: @/100g
Energie 210 Kj /50 Kcal
Fett 3049
Kohlenhydrate 209
Zucker 149
Eiweild 10g

Salz 78,4 ¢



